ANTIPASTI - VORSPLISEN PASTA PiZZ1 - 33 CM O

e VITELLO TONNATO CON CAPPERI DI PANTELLERIA 1,D 12,90 o FETTUCCINE BOLOGNESE A1, C, G 11,50 ¢ PROSCIUTTO 2,3,8,17, A1, G 10,50
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern von Pantelleria Bandnudeln mit Hackfleischsauce pomodoro, mozzarella, prosciutto
« CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO G 12,90 « SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO A1 9,50 Tomatensauce, Mozzarella, Schinken
Rinderfilet mit Rucola und Parmesansplitter Spaghetti mit Knoblauch, Ol und Peperoni, leicht scharf * SALAME 2,3,8,17,A1,G 10,50
« MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI E BASILICO 3, G 11,50 « PENNE ARRABBIATA 4] 9,50 pomodoro, mozzarella, salame
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum Penne mit Tomatensauce, Knoblauch, leicht scharf Tomatensauce, Mozzarella, Salami
o INSALATA DIMARE 8,3, B, D, I 13,50 o PACCHERI PULCINELLA A1 3, I 13,50 * CALZONE ‘ . ‘ 12:50
Meeresfriichtesalat Paccheri mit Salsiccia, Riibengriin (cime di rapa) pomodoro, mozzarella, funghl fresc}.n, P rosc1'utto ZREARALG
Tomatensauce, Mozzarella, frische Pilze, Schinken
INSALATE - SALATE * SPAGHETTI Al GAMBERONI A1, 5, D 1750 « TARTUEO NERO 3, A1, G 17,50
« INSALATA RUCOLA E PARMIGIANO 3, G 7,50 Spaghetti mit Ol, Knoblauch, Wildgambas mozzarella, funghi freschi, tartufo
Rucola und Parmesan ¢ RAVIOLI RICOTTA E SPINACI, BURRO E SALVIA A1, C, G 12,90 Mozzarella, frische Pilze, Triiffel
« INSALATA DI POMODORO CON CIPOLLA ROSSA DI TROPEA 3 6,50 Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat in Butter-Salbei-Sauce « FUNGHI 23,8 17, AL G 10,50
Tomaten und rote Zwiebeln aus Tropea * LASAGNA ALFORNO 41,C, G 12,50 pomodoro, mozzarella, funghi freschi
o INSALATA MISTA 3 5,50 Lasagna mit Hackfleischsauce im Ofen iiberbacken Tomatensauce, Mozzarella, frische Pilze
Gemischter Salat PIZZL: - 33 CM O ;ifjc?(ifAijz:rléga orgonzola, spinaci -
o INSALATA VERDE 5,00 « PIZZA PANE 3 Al 6.00 p > > §OIg » SP

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Blattspinat
¢ QUATTRO FORMAGGI Al G 12,50

Griiner Salat con pomodoro e aglio (o bianca)

o INSALATA CON BABY CALAMARI ALLA GRIGLIA B 18,50 : :
Salat mit gegriltem Baby-Tintenfisch mit Tomatensauce und Knoblauch (oder weif) o mozzarella, bufala, gorgonzola, parmigiano
. . * MARGHERITA 3 A1, G ’ Mozzarella, Biiffelmozzarella, Gorgonzola, Parmesansplitter
¢ INSALATA "PULCINELLA" D, C 14,50 pomodoro, mozzarella, basilico
Gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Oliven und Zwiebeln Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum PiNSA

e PULCINELLA 3, 17, A1, G 13,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto di Parma o bresaola, rucola, scaglie di parmigiano

e PISTACCHIOSA A1,G,7, 3,1 16,50
mozzarella, bufala, mortadella, crema di pistacchio

SCORZONEL - TRUFFELZEIT

¢ CARPACCIO DIMANZO CON TARTUFO E SCAGLIE DI PARMIGIANO ¢ 17,50 Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken oder Bresaola, Rucola, Parmesansplitter N L
Rinderfilet mit Triiffel und Parmesansplitter o CALABRESE 2 3. 4.5 6.8 AL G 13,50 Mozzarella, Biiffelmozzarella, Mortadella, Pistaziencreme
* TAGLIOLINI CON TARTUFO AL G G 17,50 pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi porcini * SCANDINAVA 41,6, 3,1 - ' ‘ 14,50
Feine Bandnudeln mit Triiffel Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Steinpilze mozzarella, rucola, scorza di limone, salmone affumicato, crema balsamico
« PIZZA CON TARTUFO E FUNGHI FRESCHI 3, AL G 17,50 « DIAVOLA 2 3,45 6.8 AL G 11,50 Mozzarella, Rucola, geriebene Zitrone, Réucherlachs, Balsamicocreme
Triiffel, frische Pilze, Mozzarella pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoncino ¢ CALABROTTA AL G, 3,1 15,50
e FILETTO DI PESCE DEL GIORNO CON TARTUFO E CONTORNO D * Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni mozzarella, caprino, rucola, pomodori secchi, crema di balsamico
Frisches Fischfilet mit Triiffel und Beilage e BUFALINA Al G 14,50 Mozzarella, Ziegenkdse, Rucola, getrocknete Tomaten, Balsamicocreme
* (chiedete al cameriere - fragen Sie Ihre Bedienung) pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini, basilico
« SCALOPPINA DI VITELLO CON TARTUEO E CONTORNO G, 8, 17 29.90 Tomatensauce, Mozzarella, Biiffelmozzarella, Cocktailtomaten, Basilikum
o VEGETARIANA 3 Al G 13,50

Kalbsmedaillons mit Triiffel und Beilage
pomodoro, mozzarella, verdure miste alla griglia

Tomatensauce, Mozzarella, gegrilltes Gemiise

e REGINA 2 3,8, 17, Al
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi freschi
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, frische Pilze

11,50
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe letzte Seite.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe letzte Seite.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.




SI:CONDI DI PESCE - FISCH
o GAMBERI ALLA GRIGLIA CON INSALATA B
Riesen-Gambas vom Grill mit Salat
e BABY CALAMARI ALLA GRIGLIA CON INSALATA D
Gegrillter Baby-Tintenfisch mit Salat
e PESCE MISTO ALLA GRIGLIA CON INSALATA D, B
Gemischter Fischteller vom Grill mit Salat

SECONDI DI CARNE - FLEISCH
e FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON CONTORNO 8, 17
Rinderfilet vom Grill mit Beilage
e RIB-EYE STEAK ALLA GRIGLIA (250 gr) 8, 17

Rib-Eye Steak vom Grill mit Knoblauch, Olivendl, scharfen Peperoni und Beilage

e SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON CONTORNO 8,17, G
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei mit Beilage

FORMAGGI - KASE
« TRIS DI FORMAGGI (pecorino, parmigiano, gorgonzola, confettura)
Kiseteller mit Konfitiire 3,8 17,G H

DOLCI - NACHSPEISEN
e TIRAMISU 11, A1,C G, L
Hausgemacht
e PANNA COTTA CON FRUTTA G H
Panna cotta mit frischen Friichten
o TARTUFO DELLA CASA (cioccolato o pistacchio) A1, C G H
Hausgemachte italienische Eisspezialitdt Schokolade oder Pistazien
e SORBETTO AL LIMONE 4, C G H
Zitronensorbet

Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe letzte Seite.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Pulcinella stellt die beliebteste und élteste der Masken Neapels dar.

Fiir einen Teller Maccheroni hitte er alles getan, auch gelogen, betrogen und heftige
Priigel eingesteckt. Er ist frech und vorwitzig, aber mit seiner Ironie macht er sich
tiber die Médchtigen und Politiker lustig. Pulcinella ist nicht nur eine Maske, sondern
verkorpert auch die Seele Neapels und seines Volkes. Er versteckt sich hinter einer
Maske, um die Schmerzen des Lebens zu vergessen und zu verdringen, vielleicht auch
ein bisschen so, wie es jeder von uns gerne manchmal tun wiirde: sich als Pulcinella

zu verkleiden, um unsere Verantwortung zu vergessen.

Widenmayerstrafle 52 80538 Miinchen
Tel. 08924292199

Mail: pulcinella.muenchen@gmail.com

Folge uns

Kennzeichnung der Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit SiiSungsmittel
Saccharin | 5 mit Stflungsmittel Cyclamat | 6 mit Stflungsmittel Aspartamenth.
Phenylalaninquelle | 7 mit Siiffungsmittel Acesulfam | 8 mit Phosphat | 9 geschwefelt | 10
chininhaltig | 11 koffeinhaltig | 12 mit Geschmacksverstérker | 13 geschwirzt | 14 gewachst
| 15 gentechnisch verdndert | 16 Tartrazin | 17 Nitritpokelsalz, Nitrit

Allergenkennzeichnung

A glutenhaltiges Getreide (Weizenl, Roggen2, Gerste3, Hafer4, Dinkel5, Kamut6,
Hybridstimme7) | B Krebstiere | C Eier | D Fisch | E Erdniisse | F Soja | G Milch und
Milchprodukte (einschlie8lich Laktose) | H Schalenfriichte (Mandel1, Haselnuss2, Walnuss3,
Cashew4, Pekannuss5, Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss8 und Queenslandnuss9) | I
Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10mg/kg oder 10mg/1 | M Lupinen | N Weichtiere

u{u/m“%wm
PULCINELLA

MUNCHEN

INFOS UND BUCHUNG
Tel. 08924292199




